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Zeytinyaglari ve pirina yaglarnin teknigine uygun ve hijyenik sekilde iiretilmesi,
hazirlanmasy, islenmesi, etiketlenmesi, muhafazasi, depolanmasi, tasinmasi ve piyasaya arzi ile
ilgili sartlart ve tirlin 6zelliklerini belirlemek amaciyla, Avrupa Birligi (AB) mevzuatina uyum
cercevesinde Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlifi’nca hazirlanan, “Tirk Gida Kodeksi
Zeytinyagi ve Pirina Yag Tebligi” 17 Eylil 2017 tarihli ve 30183 sayili Resmi Gazetede
yayimlanarak yiiriirlige girmistir.

Pirina yag1 ve zeytinyag: tanimlarina yer verilen Teblig’de,

- Natiirel zeytinyag:; zeytin agaci meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige neden
olmayacak bir 1511 ortamda, sadece yikama, dekantasyon, santrifiij ve filtrasyon islemleri
gibi mekanik veya fiziksel islemler uygulanarak elde edilen; kendi kategorisindeki
tirtinlerin fiziksel, kimyasal ve duyusal 6zelliklerini tasiyan yaglar,

- Natiirel sizma zeytinya8i; dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitlii oleik asit
cinsinden her 100 gramda 0,8 gramdan fazla olmayan yaglar,

- Natiirel birinci zeytinyag, dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit
cinsinden her 100 gramda 2,0 gramdan fazla olmayan yaglar,

- Cesnili zeyinyagy; zeytinyaglara degisik baharat, bitki, meyve ve sebzelerin ilave
edilmesi ile elde edilen ve diger 6zellikleri agisindan bu Teblig kapsaminda kendi
kategorisindeki tirtinlerin 6zelliklerini tagiyan yaglar,

olarak tamimlanmustir.
Teblige gore:

- Zeytinyaglar ve pirina yaglarimn kalite ve saflik kriterleri Tebligin ekinde yer alan Ek-
1’e, natiirel zeytinyaglan ile ilgili duyusal 6zellikler Tebligin ekinde yer alan Ek-2’ye
uygun olacaktir.

- Natiirel sizma ve natiirel birinci zeytinyaginda kampesterol degeri Tebligin Ek-3’iinde
yer alan karar agaci dikkate alinacaktir. i

- Zeytinyag diger sivi yaglara ve diger siv1 yaglar zeytinyagina karigtirilamayacaktir.

- Natiirel zeytinyaglarina higbir gida katki maddesi ilave edilemeyecektir.

TESK; Avrupa Kigiik ve Orta Olekli Isletmeler ve Sanatkérlar Birligi (UEAPME-Britksel - Belcika) Uluslararas) Kigiik ve Orta Olcekli Isletmeler ve Sanatkarlar
Birligi (IACME-Cenevre-Isvicre), iyesidir. Tiirkiye Arastirma ve 1s Dinyas: Kuruluslan Kamu - Ozel Kesim Oriakhg Braksel Ofisi (TURBO-ppp) kuruculanndandir.

CONFEDERATION OF TURKISH CRAFTSMEN AND TRADESMEN + KONFODERATION DES TURKISCHEN HANDWERKS UND KLEINGEWERBES » CONFEDERATION DES ARTISANS ET DES COMMERCANTS DE TURQUIE

TUNUS CADDESI NO: 4 + 06680 BAKANLIKLAR / ANKARA
TEL: 0312418 32 69 - 70 - 71 - 72 « FAKS: 0312 425 75 26
e-posta: info@tesk.org.tr + Elektronik ag: www.tesk.org.tr

Ayrintih bilgi i¢in irtibat:




Ayrica; Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketlenmesinde, Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeliginde yer alan hiikiimler ile birlikte su
hitkiimlere de uyulacaktir:

- Zeytinyagina g¢esni ve/veya aroma ilave edilmesi halinde {iriin adindan once cesni
ve/veya aroma maddesinin adi iiriin adi ile aym punto biiytikliigiinde olacak sekilde
belirtilecektir.

- Sadece natiirel sizma zeytinyaglar ve natiirel birinci zeytinyaglan etiketlerinde ilgili
mevzuatina uygun olarak cografi isaret tagiyabilecektir.

- Pirina yag1 higbir kosulda zeytinyag: olarak adlandirilamayacaktir.

- “flk soguk baski” ifadesi sadece 27 °C’nin altinda hidrolik pres kullanilarak zeytin
hamurunun ilk mekanik sikilmasindan elde edilen natiirel sizma ve natiirel birinci
zeytinyaglari i¢in kullanilabilecektir.

- “Soguk sikim” ifadesi zeytin hamurunun 27 °C’nin altinda perkolasyonu veya
santrifiijii ile elde edilen natiirel sizma veya natlirel birinci zeytinyaglar igin
kullanilabilecektir.

- Bu Teblig kapsaminda yer alan ve dogrudan son tiiketiciye sunulan {riinler hazir
ambalajli hale getirilmeksizin piyasaya arz edilemeyecektir.

Bu Teblige aykiri davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu’nun ilgili maddelerine gore idari yaptirim
uygulanacaktir.

Diger taraftan; Halen faaliyet gosteren ve Teblig kapsaminda yer alan triinleri lireten
isletmeler, Tebligin yayimindan sonra 1 yil i¢inde s6z konusu hiikiimlere uyacaklardir.
31 Aralik 2019 tarihinden sonra Teblig hiikiimlerine aykin tirtinler piyasada bulunamayacaktir.

Gegis stiireleri boyunca yeni teblig ile yiirtirlikten kaldirilan, 2010 tarihli Tirk Gida
Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi Tebligi hiiktimleri gegerli olacaktir.

Bilgilerinizi ve s6z konusu Tebligin titizlikle incelenerek bagh odalariniz araciligiyla ilgili
esnaf ve sanatkarlara duyurulmasi hususunda geregini rica ederiz.

sG]
Naci SULKALAR
GENEL SEKRETER GENEL BASKAN VEKILI

EKLER:
Ek-1 Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag ve Pirina Yag Tebligi

DAGITIM:

Adana, Ankara, Antalya, Aydin, Balikesir, Bursa, Canakkale, Denizli, Diyarbakir, Erzurum,
Eskisehir, Gaziantep, Hatay, Istanbul, Izmir, Kahramanmaras, Kayseri, Kilis, Kocaeli, Konya,
Malatya, Manisa, Mardin, Mersin, Mugla, Ordu, Osmaniye, Sakarya. Samsun, Sanliurfa,
Tekirdag, Trabzon, Yalova, Van ESOB
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17 Eylil 2017 PAZAR Resmi Gazete Sayi : 30183

TEBLIG

Gida. Tarnim ve Hayvancilik Bakanhgmdan:
TURK GIDA KODEKSi ZEYTINYAGI VE PiRINA YAGI TEBLIGI
(TEBLIG NO: 2017/26)

Amag

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci, zeytinyaglari ve pirina yaglarmin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
tiretilmesi, hazirlanmasi, islenmesi, etiketlenmesi, muhafazasi, depolanmasi, taginmasi ve piyasaya arzi ile ilgili
sartlart ve iirtin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig. zeytinyaglari ve pirina yaglarini kapsar.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 iiglincii mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tammlar

MADDE 4 - (1) Bu Tebligde gegen;

a) Ham pirina yag:: Pirinanin ¢bziiciilerle ekstraksiyonu veya diger fiziksel islemler sonucu elde edilen.
reesterifikasyon isleminden gegmemis, diger yaglar ve karisimlan ile karigtinlmamig, dogrudan tiiketime uygun
olmayan, rafinasyon veya teknik amagl kullanima uygun yag,,

b) Pirina yagi: Rafine pirina yagi ve dogrudan titketime uygun natiirel zeytinyaglan karigimindan olusan,
serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 1,0 gramdan fazla olmayan yag1,

¢) Rafine pirina yag: Ham pirina yaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige yol agmayan metotlarla rafine
edilmesi sonucu elde edilen ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0,3 gramdan fazla olmayan yagi,

¢) Zeytinyagi Komisyonu: Ulusal Gida Kodeksi Komisyonunun olusturdugu, Kati ve Sivi Yaglar Alt
Komisyonunun, Zeytinyagi Calisma Grubunu,

ifade eder.

(2) Zeytinyagi, sadece zeytin agaci, Olea europaca L. meyvelerinden elde edilen yaglardir. Coziicii
kullanilarak ekstrakte edilen veya reesterifikasyon islemi ile dogal trigliserid yapisi degistirilmis yaglar ve diger
yaglarla karigimi bu tanimin digindadir.

a) Natiirel zeytinyaZr: Zeytin agaci meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige neden olmayacak bir 1sil
ortamda, sadece yikama, dekantasyon, santrifj ve filtrasyon iglemleri gibi mekanik veya fiziksel islemler uygulanarak
elde edilen; kendi kategorisindeki triinlerin fiziksel, kimyasal ve duyusal 6zelliklerini tasiyan yaglardir. Coziicii veya
kimyasal ya da biyokimyasal etkisi olan yardimeilar kullanilarak veya reesterifikasyonla elde edilen yaglar bu tanimin
digindadir. Natiirel zeytinyaglari;

1) Natiirel sizma zeytinyagi: Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100
gramda 0.8 gramdan fazla olmayan yaglar,

2) Natiirel birinci zeytinyagi: Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100
gramda 2,0 gramdan fazla olmayan yaglar,

3) Ham zeytinya@i/Rafinajlik: Serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 2,0 gramdan fazla olan
ve/veya duyusal ve Karakteristik ozellikleri bakimmndan dogrudan titketime uygun olmayan, rafinasyon veya teknik
amaglh kullanima uygun yaglar,

olarak siiflandirilir.

b) Rafine zeytinyagi: Ham zeytinyaginin dogal trigliserid yapisinda degisiklige yol agmayan metotlarla rafine
edilmeleri sonucu elde edilen ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 0,3 gramdan fazla olmayan
yagdir.

c) Riviera zeytinyagi: Rafine zeytinyad: ile dogrudan tiiketime uygun natiirel zeytinyaglari karisimindan
olusan ve serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 1,0 gramdan fazla olmayan yagdir.

¢) Cesnili zeytinyagi: Zeytinyaglarina degisik baharat, bitki, meyve ve sebzelerin ilave edilmesi ile elde edilen
ve diger dzellikleri agisindan bu Teblig kapsaminda kendi kategorisindeki tiriinlerin 6zelliklerini tagiyan yagdir.

Uriin dzellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki tiriinlere ait 6zellikler asagida verilmistir:

a) Zeytinyaglari ve pirina yaglarinin Kalite ve saflik kriterleri Ek- I’e uygun olur.

b) Natiirel zeytinyaglari ile ilgili duyusal 6zellikler Ek-2"ye uygun olur.

c) Natiirel sizma ve natiirel birinci zeytinyaginda kampesterol degeri icin Ek-3"iin birinci bslimiinde yer alan
karar agaci, natiirel sizma ve natiirel birinci zeytinyag: ile ham ve rafine pirina yagindaki delta-7-stigmastenol
degerleri igin Ek-3’iin ikinci bélimiinde yer alan karar agaclan dikkate alinir.

¢) Cesnili ve/veya aromal zeytinyaglarina sadece Ek-1'de yer alan kalite ve saflik kriterleri ile ilgili hitkkiimler
uygulamir. Bu iirtinler igin Ek-2"de yer alan duyusal 6zellikler dikkate alinmaz.

d) Zeytinyag: diger sivi yaglara ve diger sivi yaglar zeytinyagina karistirilamaz.
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Ozel hiikiimler

MADDE 6 — (1) Yurt i¢cinde iretilen zeytinyagimin klimatolojik ve agronomik kosullarma gore sterol
kompozisyonu ile ultraviyole isiginda 6zgiil sogurma kriterlerinde olugabilecek degisiklikler Zeytinyagi Komisyonu
tarafindan belirlenir. Ozel hiikiimler ithalatta uygulanmaz.

Katkr maddeleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirtinlerde kullanilacak katki maddeleri, 30/6/2013 tarihli ve
28693 sayih Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan
hitkiimlere uygun olur. Bu Yénetmelige ilave olarak:

a) Natiirel zeytinyaglarina higbir gida katk: maddesi ilave edilemez.

b) Rafine zeytinyad, riviera zeytinyag, rafine pirina yagi ve pirina yagina rafinasyon iglemi sirasinda
kaybolan dogal alfa tokoferollerin yeniden kazandirilmas: amaciyla alfa tokoferol ilavesi yapilabilir. Ancak son
iiriinde alfa tokoferol konsantrasyonu 200 mg/kg’t gegmez.

Aroma vericiler ve aroma verme ozelligi tagiyan gida bilesenleri

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsamindaki tiriinlerde kullanilacak, aroma vericiler ve aroma verme ozelligi
tastyan gida bilesenleri, 29/12/2011 tarihli ve 28157 tiglincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tagiyan Gida Bilesenleri Yénetmeliginde yer alan hiikiimlere
uygun olur.

Ekstraksiyon ¢oziiciileri

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan pirina yaglarnin elde edilmesinde kullanilan ekstraksiyon
ozilciileri, 18/8/2013 tarihli ve 28739 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin ve
Gida Bilesenlerinin Uretiminde Kullanilan Ekstraksiyon Coziiciileri Tebligi (Teblig No: 2013/45)'nde yer alan
hitktimlere uygun olur.

Bulasanlar

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerdeki bulasanlarin miktarlari, 29/12/2011 tarihli ve
28157 tigtincii mikerrer sayilt Resmi Gazete'de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan
hiikiimlere uygun olur.

Pestisit kalintilar

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerdeki pestisit kalintt miktarlari, 25/11/2016 tarihli ve
29899 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeliginde yer alan hitkiimlere uygun olur.

Hijyen

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan triinler; 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve 29/12/2011 tarihli ve 28157 diglincii mikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Ydnetmeliginde yer alan hitkiimlere uygun olur.

Ambalajlama

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin ambalajlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157 dgiinci
miikerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeliginde yer alan hikkiimlere uygun olur.

Etiketleme

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler; 26/1/2017 tarihli ve 29960 milkerrer sayil Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeliginde yer alan
hitkkiimler ile birlikte asagidaki hiikiimlere de uygun olur:

a) Zeytinyagmna g¢esni ve/veya aroma ilave edilmesi halinde @riin adindan Once gesni ve/veya aroma
maddesinin adi iiriin adr ile aym punto bilyiikliigiinde olacak sekilde belirtilir.

b) Sadece natiirel sizma zeytinyaglar ve natiirel birinci zeytinyaglan etiketlerinde ilgili mevzuatina uygun
olarak cografi isaret tasiyabilir.

¢) Pirina yag: higbir kosulda zeytinyag: olarak adlandinlamaz.

¢) 4 tincti maddede yer alan tammlara uygun olarak tretilmis zeytinyaglarinda agagidaki bilgiler de etikette yer
alabilir:

1) Natiirel sizma zeytinyagt i¢in; “zeytinin yalnizca mekanik olarak islenmesi ile elde edilmis fistiin kalitede
zeytinyagi.”

2) Natiirel birinci zeytinyag igin; “zeytinin yalmzca mekanik olarak iglenmesi ile elde edilmis zeytinyag:.”

3)-Riviera zeytinyag icin; “rafinasyona tabi tutulan zeytinyaglar ve dogrudan zeytinden elde edilen natiirel
yaglari igerir.”

4) Pirina yag igin; “pirinanin ekstraksiyonundan elde edilen ham pirina yaginin rafinasyonu ile iiretilen rafine
pirina yag1 ve dogrudan zeytinden elde edilen natiirel yaglari igerir/yaglardan olusur” veya “Pirina yaginin rafinasyonu
ile elde edilen yaglar ve dogrudan zeytinden elde edilen natiirel yaglan igerir.”

d) “ilk soguk baski” ifadesi sadece 27 "C’nin altinda hidrolik pres kullanilarak zeytin hamurunun ilk mekanik
sikilmasindan elde edilen natiirel sizma ve natiirel birinci zeytinyaglan igin kullanilabilir.

¢) “Soguk sikim™ ifadesi zeytin hamurunun 27 “C’nin altinda perkolasyonu veya santrifiiji ile elde edilen
natiirel sizma veya natiirel birinci zeytinyaglari i¢in kullanilabilir.
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f) Tat ve/veya kokuya iliskin duyusal ozellikler sadece natiirel sizma ve natiirel birinci zeytinyagi igin,
20/11/2014 tarihli ve 29181 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi Analiz
Metotlart Tebligi (Teblig No:2014/53)’nin duyusal dzelliklere iliskin 11 no’lu ekinin 4 iincii maddesinde yer alan
ifadeler. ayni ekte yer alan metoda gore degerlendirilmis olmasi kosuluyla kullanifir,

¢) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve dogrudan son tiiketiciye sunulan (riinler hazir ambalajhi hale
getirilmeksizin piyasaya arz edilemez.

) Uriin etiketinde asitlik veya maksimum asitlik belirtilecekse, peroksit de@eri, mumsu madde, ultraviyole
1sida dzgiil sogurma degerleri ile birlikte ayni yiizde ve ayni boyutta olur.

Beslenme ve saghk beyanlar:

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsamindaki tirtinlerin beslenme ve saghk beyanlari 26/1/2017 tarihli ve 29960
milkerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlar Yonetmeligine uygun
olur.

Tasima ve depolama

MADDE 16 - (1) Bu Teblig kapsamindaki driinlerin taginmasi ve depolanmas), Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin gidalarin taginmasi ve depolanmast ile ilgili hitkiimlerine uygun olur.

Numune alma ve analiz yontemleri

MADDE 17 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan @iriinlerden numune alinmasi 17/12/2011 tarihli ve 28145
sayih Resmi Gazete’de yayimlanan Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik kapsaminda, analizleri ise
Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi Analiz Metotlan Tebliginde belirtilen hitklimlere uygun olarak yapilir.

Avrupa Birligi mevzuatina uyum

MADDE 18 — (1) Bu Teblig, Tanim Uriinleri Piyasalar i¢in Ortak Bir Diizen Olusturulmasina iliskin ve
(AET) 922/72, (AET) 234/79, (AT) 1037/2001 ile (AT) 1234/2007 Sayih Konsey Tiiziiklerini Ydrtirlikten Kaldiran
17/12/2013 tarihli ve (AB) 1308/2013 Sayili Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tuiziigi, Zeytinyaginin ve Pirina
Yaginin Ozellikleri ve flgili Analiz Yontemlerine fliskin 11/7/1991 tarihli ve (AET) 2568/91 Sayili Komisyon Tiiziigi
ve Zeylinyag Pazarlama Standartlarina iligkin 13/1/2012 tarihli ve (AB) 29/2012 sayili Komisyon Uygulama Tiizigi
dikkate alinarak Avrupa Birligi mevzuatina uyum gercevesinde hazirlanmigtir.

idari yaptirim

MADDE 19 — (1) Bu Teblige aykiri davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saghg:, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gére idari yaptirim uygulanir,

Yiiriirlikten kaldirilan teblig

MADDE 20 — (1) 7/8/2010 tarihli ve 27665 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Zeytinyad) ve Pirina Yagi Tebligi (Teblig No:2010/35) yiriirliikten kaldirnlmigtir.

Gegig hiikiimleri

GECIiCi MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri tireten igletmeler
bu Tebligin yayimindan sonra 1 yil i¢inde bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

(2) 31/12/2019 tarihinden sonra bu Teblige aykiri tiriinler piyasada bulunamaz.

(3) Birinci ve ikinci fikrada belirtilen gegig siireleri boyunca 7/8/2010 tarihli ve 27665 sayih Resmi Gazete’de
yayimlanarak ytirirlige giren Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag: ve Pirina Yagi Tebligi (Teblig No:2010/35) hitkiimleri
gecerlidir.

Yiiriirlik

MADDE 21 —(1) Bu Teblig yayim tarihinde yiriirlige girer.

Yiiriitme

MADDE 22 —(1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida. Tarim ve Hayvancilik Bakan yiriitiir.

Ekler icin tiklayviniz.




Ek-1

Toplamindaki %" ler

Degerler
Ouellikler Ham Natiirel Natiirel Rafine Riviera Ham Rafine Pirina
Zeytinyagr | Szma Birinei Zeytinyagt | Zeytinyadr | Pirina Pirina Yad
Zeytinyad Zeytinyagy Yag Yaii
1.Kalite Kriterleri
1.1. Serbest asitlik
(% oleik asit >20 <08 <20 <03 <10 <03 <10
cinsinden)
1.2. Peroksit Degeri,
(megq aktif - <20 <20 <5 <15 - <5 <15
oksijen/kg yap)
13, Ultraviyole
Isnginda Ozgl
Sofurma (E) 9
E (232 nm) - <250 <260 - - - - -
E (270 nm) g <022 <0,25 <128 <115 - £2.00 <1L70
Delia E - <001 <0,01 <0,16 <015 - <020 <0,18
1.4. Yag Asidi Etil
Esterleri (FAEE) : FAEE <35 . ; i 1 :
(mg/kg)
1.5. Helojene Her bir halojene Sziiciiniin maksimum konsantrasyonu 0, mg/kg',
Coziciler Halojene ¢oziicillerin toplaminin maksimum konsantrasyonu 0, kg’ emelidir.
2.5aMk Kriterleri
2.1. Gaz
Kromatografide
Belirlenen Yag
Asitleri
Kompozisyonu (%
m/m Metil Estereri)
Miristik asit (C14:0) <0,03 <0,03 <0.03 <0,03 <0,03 <0,03 £0,03 <0,03
Palmitik asit (C16:0) 7.5-20 7.5-20 7.5-20 1.5-20 7,5:20 1.5-20 7,5-20 7,5-20
e | o3as | o33 0335 | 0335 | 0335 | 033s | 0335 | 03as
Heptadekanoik/marg
arik asit (C17:0) <04 <04 <04 <04 D04 204 <04 <04
Heptadesenoik/marg
oleik asit (C17:1) 6 0,6 0,6 0,6 0.6 <0.6 0,6 <06
Stearik asit (C18:0) 0,5-5,0 0,5-5,0 0.5-5.0 0,5-5,0 0.5-5.0 0,5-50 0,5-5,0 05-50 |
Oleik asit (C18:1) 55,0-83.0 55.0-83.0 55,0-83,0 55,0-83,0 55.0-83.0 | 55,0-83.0 | 55,0-83.0 | 550-83,0
Linoleik asit (C18:2) 25210 25210 2,5-21,0 25210 2,5:21,0 25210 | 25210 | 25-210
Linolentk asit
(C183) <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
Arasidik usit
(€20:0) <06 <06 <06 <06 <06 <06 <06 <06
Gadoleik/eikosenoik
asit (C20:1) <0,5 <0,5 <0,5 <05 <0,5 <05 <05 <05
Behenik asit (C22:0) <02 <02 <02 <02 <02 <03 <03 <03
Lignoserik asit
(€24:0) <02 <02 <02 <02 <02 <02 <02 <02
2.2, 2-gliseril
| monopalmiat (%)
2.2.1. Toplam
Palmitik asit (%) < <09 <09 <09 <09 <09
14
222, Toplam <14 <l4 <12
Palmitik asit (%) > <1l <10 <10 <l <10
14
2.3. Sterol
Kompozisy 4
2.3.1. Sterol




Kolesterol <05 <05 <05 205 <05 S05 <05 <05

Brassikasterol <01 <0.1 <0,1 <0,1 <0,1 <02 <02 <02
Kampesterol <40 <409 <409 <40 <40 <4 | <40® | <40

I
B

St 1 <K | (Ham zeytinyad ve ham pirina yaginda )9

Delta--stigmastenol | <0, <05 <05 <059 | <058 | <05 | <03® | <050

Toplam Beta-
sitosterol
(Beta-sitosterol +
delta-S-avenasterol
+deha-5,23-
stigmastadicnol+
klerosterol+
sitostanol + delta-
5,24~
stigmastadienol)

2.3.2. Toplam

Sterol, (mg/ke) 2 1000 21000 21000 2 1000 2 1000 22500 21800 | >17600

2.4, Eritrodio] ve
Uvaol (Toplam

Steroller lcinde), 458
9%

<45 <45 <45 <45 >4,5M >4,5 >45

2.5, Trans Yag
Asitleri

C 18:1T (%) <0.10 £0,05 <005 <020 <020 £0.20 <040 <040

CI82 T (%)C
183 T (%) <0,10 <005 <0,05 <030 <030 <010 <035 <035

2.6, Tohum
Yaglarimn Tespiti,
Gergek ve leorik
ECN 42 trigliserid 03 02 02 03 03 0.6 0,5 0.5
icerigi arasindaki
ksi fark

2.7, Rafine Bitkiscl
Yaglarin Tespiti,

6) 5) (8) = - - - -
Stigmastadienler <0.50¢ 0,05¢ 0,05

(mg/kg)
CARCaZC CH0+CAZFC | C40+C427C | CH0+CA3 | CAOVCAZ | CAORCHs
2.8 Mums ehciy | AROAMCH FORMOMC: | e g™ il | omiact | hcnaiog +CA4+CH

Maddeler (mghe) | o0 6<150 | 46<150 350 350 | 653500 | 6350 | 65350

(1) Aktif aliiminyum oksitten gegirildikten sonra, smegin 270 nm dalga boyunda digalen 82g0l sofurmas: 0,11° egit veya daha az
oimalidir.

(2) 300 mg/kg ile 350 mg/kg arasinda mumsu maddelere sehip oldugunda, bu yagin ham zeytinyag olarak tanimianabilmesi icin,
toplam alifatik alkol icerifii < 350mg/kg veya (eritrodiol+uvaol) igerigi < %3,5 olmasi gerckmektedir.

(3) 300 mg/ke ile 350 me/kg srasinda mumsu maddelere sahip oldugunda, bu yagin ham pirina yag: olarak tammianabilmesi igin,
toplam alifatik alkol icerigi > 350mg/kg veya (critrodiol+uvaol) ierigi > %3,5 olmasi gerekmektedir.

(4) Yurt iginde Gretilen zeytinyagamin Klimatolojik ve agronomik kogullara gore dzclliklerinde olusabilecek degisiklikler, zeytinyag
komisyonu tarafindan zeytin Oretim bolgelerinden gelen izleme salismalannin degerlendirilmesiyle belirlenir.

(3) Kampesterol degeri %4 - %4,5 aralianda oldugunda ve Delta-7-stigmastenol degeri %0,5 - %0,8 arahifinda oldugunda Ek-3"tcki
karar agaglarina gdre karar verilir,

(6) Kapiler kolonda ayrilabilen veva aynlamayan toplam izomerler

Ek-2
Kusurlarm OrtancasyMedyan: | Meyvemsi Ozellik OrtancasyMedyant
(Md) (L]
Natiire] Sizma Zeytinyag Md=0 Mf>0
Natiirel Birinci Zeytinyag 0<Md <35 Mr>0

Ham zeytinyagr® Md>35

*Meyvemsi dzellik ortancas: 0°a esit oldugunda kusurlarm ortancast 3,5° 3 csit ya da 3,5" dan kiiglk olsa bile ham
zeytinyad olarak kabul edibir.




Ek-3

1) Natiirel Sizma ve Natiirel Birinci Zeytinyaglari i¢in Kampesterol Karar Agaci

[ % 4,0 < Kampesterol < %4,5 J

52
l |

[ Stigmasterol < %]1,4 ] [ Delta-7-Stigmastenol < %0,3 ]

Diger parametreler Ek-1 'de verilen degerlere uygun olur.

2) Delta-7-Stigmastenol Karar Agact

a) Natiirel Sizma ve Natiirel Birinci Zeytinyaglan

( %0,5 < Delta-7-Stigmastenol < %0,8 ]

Kampesterol < I Beta-
% 3,3 sitosterol /
(Kampesterol

Stigmasterol < Gergek ve
%!1,4 teorik ECN42
igerigi

+ Delta-7-
Stigmastenol)
>25

arasindaki
maksimum
fark < 0,1

Diger parametreler Ek-1'de verilen degerlere uygun olur.

b) Ham ve Rafine Pirina Yag

[ %0,5 < Delta-7-Stigmastenol < %0,7 ]

Gergek ve teorik Stigmasterol < ;
ECNA42 igerigi %14 Diger tom
arasindaki parametreler

soaksinum Bk limitlere
<0,40 uyguisa




